
1. Erstmal aufwärmen
Nimm das Bienenwachstuch aus der Verpackung,  

entfalte es und wärme es durch Reiben  
zwischen deinen Händen auf.

2. Lebensmittel einwickeln
Das warme Tuch kannst du über Lebensmittel  

wie Obst, Gemüse oder Käse legen. Natürlich auch über 
ein Gefäß. Durch die Wärme formt sich das Tuch um die 
Lebensmittel und bildet so einen luftdichten Verschluss. 

Leicht andrücken, fertig!

3. Reinigung nicht vergessen
Nach Gebrauch reinigst du das Tuch am besten mit 

 kaltem Wasser (und evtl. mildem Spülmittel).  
Anschließend kannst du es an der Luft trocken lassen  

und an einem kühlen Ort aufbewahren.

3. Auffrischen
Dein Bienenwachstuch kann mit der Zeit an Haftigkeit 

verlieren. Zum Auffrischen legst du es einfach auf 
Backpapier für einige Minuten bei 70 Grad in den Ofen. 

Nach dem Abkühlen ist es wieder einsatzbereit. Oder 
du frischst es zwischen zwei Backpapieren mit einem 

Bügeleisen bei niedriger Temperatur auf.

Hinweis
Bis zu 500-mal wiederverwendbar.  

Vor der ersten Anwendung mit kaltem Wasser abspülen. 
Nicht für frischen Fisch, Fleisch oder  

heiße Lebensmittel geeignet.
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